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Verschwundene
Kakaosorte ist
zuruck

Eine lange als verschollen ge-
glaubte Kakaosorte wurde kiirzlich
wiederentdeckt und wird nun von
einer Schweizer Confiserie auf den
Markt gebracht: Die «Pure Nacio-
nal». Die Backerei-Konditorei-Con-
fiserie von Rotz aus Cham verarbei-
tet die wiederentdeckten Kakao-
bohnen nun zu Schokolade. Eine
Pflanzenpestraffte die Kakaobohne
zu Beginn des 20. Jahrhunderts da-
hin, die «Pure Nacional» galt des-
halb lange als ausgestorben. Vor
zweiJahren entdeckten zweiAmeri-
kaner die Bohne jedoch zuféllig in
einer abgelegenen peruanischen
Schlucht.

Sonderausstellung
im Tropenhaus
Frutigen

ImTropenhaus Frutigen findet eine
Sonderausstellung zu den Themen
Geothermie, natiirliche Strahlung
im Gestein und Geologie statt. Da-
beisollenunteranderemdie Fragen
beantwortet werden, warum die
Erde warm ist, welchen Einfluss die
Erdwdrme auf die Bewegung der
Kontinente und die Gebirgsbildung
hat, woher das Erdol kommt, wie
lange es noch reicht und welche
Energien kiinftig genutzt werden.
Die Ausstellung wird am 29. Januar
eroffnetund dauert bis zum 31. Ok-
tober. esp

www.tropenhaus-frutigen.ch

Neue Biicher

Enzyklopadie der
Walliser Weine nun
auch auf Deutsch

DasWalliserWeingebiet blickt auf
eine lange Geschichte zuriick. 30
Historiker, Ethnologen, Ampelo-
grafen, Geografen, Biologen und
Archéologen haben die Historie
unter Leitung des Walliser Reb-
und Weinmuseums wiéhrend
sechs Jahren aufgearbeitet — von
den Anfiangen bis heute. Thema-
tisiert werden etwa die Genealo-
gie der Rebsorten, die Entwick-
lung der Weinbautechniken oder
Riten und Traditionen rund um
dieTraubenlese. Nunliegtdie En-
zyklopddie auch auf Deutsch vor.

Rebe und Wei
im Wallis
2add

Walliser Reb- und Weinmuseum, Rebe und
Wein im Wallis. Die Geschichte von den
Anféngen bis heute, Infolio, 575 Seiten, ca.
Fr.85.—

Gilde-Koche
prasentieren
je drei Rezepte

Das Kochbuch der «Gilde eta-
blierter Schweizer Gastrono-

men» portratiert 29 Gastgeber,
die je drei Rezepte verraten, etwa
ein Kalbfleischcarpaccio mit
Rohschinken und Panna Cotta

von griinen Spargeln oder eine
Engadiner Bergheusuppe. Die
Gerichte wurden vom Fotografen
Marcus Gyger in stimmungsvol-
len Bildern festgehalten. esp

Annette Weber, Sélection Gilde. Gilde-Spit-
zenkdche verraten ihre Lieblingsrezepte,
Weber AG Verlag, 240 Seiten, ca. Fr. 79.—

Vg

Bio Suisse und die Compass Group
engagieren sich ab 2011 partner-
schaftlich fiir die Verbreitung von
Bio in der Gemeinschaftsgastro-
nomie. Die Einfithrung des Kon-
zepts «Knospe-Produkte-Kiiche»
imRestaurantdes Bundesamtes fiir
Umwelt (BAFU) und die dadurch
gewonnene Erfahrung hétten dazu
gefiihrt, dass man sich gemeinsam
fiir mehr Bio-Angebote in der Ge-
meinschaftsgastronomie stark ma-
che, teilen die Unternehmen mit.
Das Konzept soll nun auf weitere
Betriebe ausgedehntwerden. esp



