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Tom Heinzle ist Grillmeister durch und durch. Der Vorarlberger ist mehrfa-

cher Vize-Weltmeister und Osterreichischer Staatsmeister. Mit dem Appen-

zeller Alpenbitter hat er die Komponente gefunden, die seine Grillkreationen

auf das ndchste Level heben.

Wer mit dem smarten Osterreicher tiber das
Grillieren spricht, merkt sofort, mit wie viel
Herzblut er seinen Beruf austibt. Tom Heinz-
le ist ein Tuftler, stets auf der Suche nach
neuen, innovativen Grillrezepten. Dass er
dabei auf den Appenzeller Alpenbitter
gestossenist, ist kein Zufall. «<Ein Getrank mit
dieser Einzigartigkeit musste friher oder
spaterden Wegin meine Kreationen findens,
schwarmt Heinzle.

Briicken schlagen:
Die Appenzeller Ribs vereinen Esskulturen

Die Dosis machts

Der Grillchampion weiss diese einzigartige
Gewlrzmischung denn auch gekonnt einzu-
setzen. «Ich bin Uberzeugt, dass mein zweiter
Platz an der Grillweltmeisterschaft 2011 auch
auf den intensiven und der Jury neuen Ap-
penzeller Geschmack meiner Poulet-Brist-
chen zurlickzufthren ist.» Genauso stolz ist
er auf seine Appenzeller Ribs, mit denen er
eine Bricke zwischen amerikanischem Bar-
becue und europdischer Grillkunst schlagen
will. «<Die Herausforderung liegt darin, die
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richtige Dosis zu finden, damit die starken
Krauter auch schon zur Geltung kommen.»

Qualitat vor Quantitat

Der Tausendsassa beschréankt sich aber nicht
nur auf das Grillieren. Das Multitalent Alpen-
bitter hat es ihm so angetan, dass er zum
Beispiel einen Apfelkuchen mit einer Fillung
aus Apfelmark und Appenzeller kreierte.
«Qualitat steht bei mir im Vordergrund - ich
bin erst zufrieden, wenn es perfekt ist.»
Bleibt zu hoffen, dass uns der Perfektionist
und sein Lieblingshelfer noch viele weitere
Kostlichkeiten bescheren.

APPENZELLER
HUHNCHEN-MARINADE

10cl Apfelsaft

3¢l Appenzeller Alpenbitter
2 EL Honig

2TL Gewdlrzmischung

KRAUTER-SPARERIBS-
GLASUR

3 EL Honig

1TL frischer Ingwer, gerieben
4 EL Appenzeller Alpenbitter
4 EL  Apfelsaft

Aufpumpen und ablegen!

Im Gummiboot unterwegs zu sein, ist
ein heiteres Sommervergntgen. Das
Platschern des Wassers, das glitzern-
de Lichtspiel auf den Wellen, die Gippig
grine Natur. Dazwischen Kulturper-
len wie Kloster und Schldsser. Zur
Abwechslung ein Sprung ins kuhle
Nass - oder am Ufer ein Feuer ma-
chen! Der Sommer lasst sich kaum
intensiver geniessen. Dieser einmalige
Flhrer prasentiert die 22 lohnendsten
Flusstouren der Schweiz. Er wendet
sich an Natur- und Wasserfans jeden

Alters fir Fahrten mit der Familie oder
Freunden. Eine einfache Ausristung
genlgt. Alle Ein- und Ausstiege sind
mit dem 6ffentlichen Verkehr bequem
erreichbar. So heisst es nur noch: Auf-
pumpen und ablegen!

Autorin: Iwona Eberle // 248 Seiten, 14 x
21 cm, broschiert // Zahlreiche farbige Ab-
bildungen. // ISBN 978-3-85932-742-9 I/
CHF 39.90

www.werdverlag.ch

Zitronen-Panaché mit
Edelweiss-Extrakt

Schiitzengarten Panaché ist die perfekte Symbiose
aus unserem feinen, kaltgereiften Lager-Bier,
natiirlicher Zitronenlimonade und einer Note von
echtem Schweizer Edelweiss-Extrakt mit

= seinem blumigen Geschmack.
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Der grosse Alpbeizli-Fiihrer
Die 100 schonsten Alp- und Bergwirt-
schaften der Schweiz zusammenge-
fasst in einem Bildband.

1. Auflage 2015/l 224 Seiten, 28 x 28 cm,
gebunden /// ISBN 978-3-03818-045-6 ///
CHF 49.00

www.werdverlag.ch
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