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Zentralschweiz: Herbert Huber — <Geschichten & Gekochtes>

Herbert Hubers Tanz

Rainier von Monaco, die hol-

landische Konigin Juliana, eine
Delegation des thaildandischen Ko-
nigshauses, Bundesrdte sowie eine
Spezialeinheit der deutschen Bundes-
polizei — und natirlich viele weitere
Gaste. Seit 1958 ist der gebirtige
Luzerner und mittlerweile in Stans-
stad beheimatete Herbert Huber in
der Gastronomie téatig. Erst als Gast-
geber, dann als Berater und Kritiker
und schliesslich als Gastro-Kolumnist.
In seinem kiirzlich erschienenen Buch
«Geschichten & Gekochtes> blickt er
auf sechs Jahrzehnte Gastronomie
zuriick.

E r bekochte Elizabeth Taylor, Fiirst

25 Jahre lang Gastgeber

Schon friih zeigte sich Hubers Begeis-
terung fiirs Kochen, klein <Herbertli
genoss es, seiner Mutter beim Kochen
zuzusehen und mitzuhelfen. Nach der
Kochlehre beim bekannten Chefkoch
Otto Schlegel und vielen abenteuerli-
chen Erfahrungen in den Folgejahren,
absolvierte er schliesslich die Hotel-
fachschule. Dort lernte er nicht nur

SN .
Gemeinsam mit seiner Frau Gertrude
tanzte Gastro-Experte Herbert Huber
wiahrend 60 Jahren mit der Gastronomie.
Foto: zvg

die Hotellerie von Grund auf kennen,
sondern auch seine spatere Ehefrau
Gertrude. Gemeinsam haben sie wah-

Der «FS> verlost 4 Exemplare
von «Geschichten & Gekoch-
tes> von Herbert Huber.

Schicken Sie uns bis
27. Juni eine E-Mail an
redaktion@freierschweizer.ch

oder eine Postkarte an
Freier Schweizer
Bahnhofstrasse 39
6403 Kiissnacht

Stichwort: Gekochtes

rend 25 Jahren erfolgreich gewirtet:
im Goldenen Kreuz in Gerzensee, im
Giessenhof in Dallenwil und zuletzt in
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mit der Gastronomie

der Linde in Stans. Nach dem Riickzug
als Gastwirt schlug Huber neue Wege
ein — als Betriebsberater und Gastro-
Experte. Heute greift er zudem in die
Tasten und schreibt fiir diverse Zei-
tungen und Fachblatter zum Thema
Gastronomie.

Spezialitdt in Immensee

Im Buch <Geschichten & Gekochtes»
findet sich deshalb eine Auswahl sei-
ner liebsten bisher erschienenen Ko-
lumnen. Darunter auch jene uber die
Eichelschweine der spanischen Extre-
madura, deren Fleisch unter anderem
der Immenseer Gastgeber Beni Muss-
hafen importiert und im Restaurant
Schliissel in verschiedenen Variatio-
nen anbietet.

Neben Geschichten und Kolumnen
kommen die Leser aber auch in den
Genuss diverser gluschtiger Rezepte.
Sei es aus dem Repertoire Hubers,
jenem seiner Ehefrau Gertrude oder
aber von Personen, die ihn in all den
Jahren mit ihren Kostlichkeiten be-
geistert haben. Lassen Sie sich inspi-
rieren. inf



