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Chandra Kurt

Das Weinhandbuch

Alltagsfragen zum Wein - einfach
beantwortet von Chandra Kurt

Der «Weinseller» hat eine grosse Fangemeinde —
«Das Weinhandbuch» ist die optimale Erganzung
zum jéhrlichen Einkaufsfiihrer.

Personliche Erfahrungen und Anekdoten von
Weinkennerin Chandra Kurt. Zahlreiche niitzliche
Tipps, libersichtlich dargestellt und von A bis Z
geordnet. .
Von Abgang iber Blinddegustation bis zu Dekantieren
und Zusatzstoffe: In ihrem neusten Buch erklart
Chandra Kurt rund 250 Begriffe aus der Weinwelt
erfrischend unterhaltsam und gewohnt kompetent.
«Das Weinhandbuch» ist die optimale Ergdnzung
zu Kurts jahrlich erscheinendem Weineinkaufsfiihrer
«Weinseller». Es erklart nicht nur die dort ver-
wendeten Fachausdriicke, sondern ist auch ein

nutzliches Nachschlagewerk fiir Fragen zum taglichen |

Weingenuss ~ zum Beispiel, wie viele Tage eine
gedffnete Flasche gut bleibt, wie lange man einen
Wein lagern sollte, warum es Schwefel im Wein
hat oder wie viele Kalorien ein Glas Wein hat.

Ein Schwerpunkt des Handbuchs ist die Kombination
von Wein und Essen: Welcher Wein passt zu Spargeln,
welchen Tropfen serviert man zu Fisch oder an
Weihnachten? «Das Weinhandbuch ist ein
unentbehrliches Basiswerk fiir unkomplizierten
und stilvollen Weingenuss — und man muss kein
Profi sein, um es zu verstehen.

Béatrice Rybi

‘Chicken, Fish und Eierrésti

Rezepte und Geschichten zwischen Aare,

Mekong und Amazonas

Kreative Rezepte aus aller Welt, die zum Experimentieren
und Improvisieren anregen. Bunter Mix aus einheimischen
und exotischen Gerichten. Unterhaltsame Anekdoten
rund ums Einkaufen, Kochen und Essen.

Wenn hundert verschiedene Menschen dasselbe
Rezept kochen, gibt es hundert verschiedene Gerichte.
Jeder hat seinen eigenen Geschmack, seine Art, etwas
umzusetzen. Die einen halten sich genau an die Vorgaben,
wahrend andere lieber locker mit Mengenangaben
umgehen. «Chicken, Fish und Eierrdsti» regt mit
einem bunten Mix aus einheimischen und exotischen
Gerichten zum Experimentieren und Improvisieren an.
Die kulinarische Weltenbummlerin Béatrice Rybi hat
die Rezepte auf ihren Reisen gesammelt. Vom Emmental
nach Italien, von Venezuela zu den Malediven, von
Vietnam bis Laos: Genauso unterschiedlich und
abwechslungsreich wie diese Lander und Regionen

'sind die Rezepte in diesem Buch. Das ideale Kochbuch
. fiir Geniesser, die sich an Neues heranwagen!
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Heinz Storrer
Stille Orte der Schweiz, Band 2

Malerische Seen, verwunschene Landschaften
Der neue grossartige Fotoband iiber

besondere Seiten der Schweiz. Der zweite Bildband

zur beliebten Fotoreportagen-Serie

in der «Schweizer Families.
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Innehalten. Durchatmen. Geniessen. Die Schonheit in
der Stille finden. Das Schéne gleich hinter der nichsten
Ecke. An Seen, Fliissen und Bachen. In Waldern und
Moorlandschaften. In Bergen und Talern. Und in der
Stille entfaltet es sich in seiner ganzen Pracht.

Wie der erste Band von «Stille Orte der Schweiz»

ist auch dieses Folgewerk des «Schweizer Familiex- °
Journalisten und — Fotografen Heinz Storrer ein
unaufdringliches Pladoyer dafiir, der Stille

zu lauschen und unser Land neu zu entdecken.
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ViaCook. Eine Tour de Suisse zu Fuss, per Schiff, per Bahn

Dieser Bildband ist anders. Er stellt eine Hommage an Thomas Cook dar. Mehr noch - die komme
den Seiten erzahlen die 150-jahrige Geschichte einer Weitwanderung, auf der die Leistung Cooks
heute noch am eigenen Leib erlebt werden kann. Zu jeder Jahreszeit, bei jedem Wetter.

ViaCook —Wo Tourismusgeschichte lebendig wird! Als der englische Tourismuspionier Thomas Cook
1863 erstmals mit einer Reisegruppe die Schweiz besuchte, war dies ein echtes Abenteuer.

Die Eisenbahn stand in ihren Anfangen, und viele Strassen waren nicht ausgebaut. So mussten

die teilnehmen-den Touristen holprige Kutschenfahrten und anstrengende Fussmarsche auf sich
nehmen, um die Sehenswiirdigkeiten der Schweiz zu besuchen. Heute ist eine Reise auf

der ViaCook komfortabler — aber ein Erlebnis ist sie immer noch!
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